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Informations sur la sécurité du produit

Poubelle Basic Sunware - 120 L - avec pédale - roulettes - gris et
couvercle rabattable de différentes couleurs

Fabricant/Personne de contact : Sunware BV, Kranenberg 10, 5047 TR Tilburg, Niederlande
e-Mail : info@sunware.nl

Merci de bien consulter les caractéristiques techniques des articles !

Numéros d'article : 655737, 655736, 655735, 655734, 168546

Instructions de sécurité:
- Veillez à ne pas charger la poubelle au-delà du poids recommandé afin d'éviter tout dommage et toute
blessure éventuelle.
- Gardez la poubelle hors de portée des enfants afin de minimiser les risques de blessures et d'utilisation
inappropriée.
- Vérifiez régulièrement la stabilité des roues et de la pédale afin de garantir une utilisation en toute
sécurité.
- Évitez de l'utiliser pour des déchets dangereux qui ne devraient pas être éliminés correctement dans un
conteneur approprié.
- Suivez les instructions de nettoyage et d'entretien afin de garantir la longévité du produit et d'éviter les
risques liés aux produits chimiques.
- Veillez à placer la poubelle sur une surface stable et plane afin d'éviter qu'elle ne se renverse.
- Utilisez le mécanisme de la pédale pour ouvrir le couvercle afin de garantir une manipulation hygiénique.
- Bien sceller la poubelle lorsqu'elle n'est pas utilisée afin d'éviter l'intrusion d'animaux.
- Nettoyez régulièrement la poubelle avec des produits de nettoyage appropriés afin d'éviter les conditions
hygiéniques et la formation de bactéries.
- La poubelle ne doit pas être utilisée comme jouet par les enfants.
- Ne convient pas pour les emballages alimentaires, ne pas mettre en contact avec les aliments.
- Respecter les directives d'élimination ; éliminer le produit conformément à la réglementation.
- Si le seau est trop plein, il peut être lourd ; faire attention en le vidant.
- Vidange régulière recommandée pour éviter les débordements et les risques éventuels de blessures.
- L'utilisation dans les cuisines professionnelles nécessite un nettoyage et une désinfection réguliers
conformément aux directives HACCP.


